C
SCHISTER

N IN DER FAMILIE.

bei der Metzgerel Schuster.










WERDE METZGER mwn

Du hast SpaB an handwerklicher Arbeit, kannst richtig anpacken und arbeitest Unser}e Ausstattung ist auf dem_hbchsten
gern im Team mit netten Kollegen? Der Beruf Metzger ist sehr vielféltig. Bei uns technischen Stand. Das neue Raucherhaus
lernst Du von Anfang bis Ende die gesamte Produktionskette kennen. erméglicht geniale Rezepturen.

Als Metzger (m/w/d) sind Deine Aufgabengebiete:

Zerlegen und beurteilen von Fleisch

Schinken und Speck rduchern

Wurstwaren herstellen

Modernste Maschinen der Fleischereitechnik bedienen
Verantwortungsvolle Schlachtung von Tieren aus artgerechter Haltung

Deine Ausbildung zum Metzger:

Ausbildungsdauer: 3 Jahre, bei mittlerer Reife 2,5 Jahre
Ausbildungsart: Duale Berufsaushildung (Betrieb und Berufsschule)
Dein Verdienst:

1. Lehrjahr 800,00 €
2. Lehrjahr 900,00 €
3. Lehrjahr 1100,00 €

meine Ausbildung gemacht.
le unterschiedliche Dinge lernt.”

,lch habe bei der Metzgerei Schuster
Es ist richtig toll, dass man hier so vie




C
SCHUSTER

N UNSER TeAM!

s auf Dich! Bewirb Dich jetzt!

Wir freuen un




